
 

Head	
  Chef	
  and	
  Sous	
  Chef	
  of	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Relish	
  Kitchen	
  Catering	
  
	
  

Relish	
  Kitchen	
  is	
  a	
  dynamic	
  high	
  end	
  catering	
  company	
  that	
  provides	
  cocktail	
  parties,	
  
casual	
  buffets	
  and	
  high	
  end	
  dining	
  for	
  fashion	
  brands,	
  private	
  clients	
  and	
  corporates	
  
alike.	
  	
  We	
  have	
  a	
  small	
  team	
  of	
  only	
  16-­‐18	
  people	
  from	
  all	
  over	
  the	
  world	
  
(FOH/Office	
  and	
  around	
  8-­‐10	
  in	
  the	
  kitchen)	
  with	
  freelance	
  waiters	
  and	
  some	
  part	
  
time	
  chefs	
  for	
  big	
  events.	
  	
  An	
  English	
  speaking	
  kitchen	
  with	
  cooks	
  from	
  all	
  over	
  Asia.	
  	
  	
  

	
  

The	
  hours	
  are	
  varied,	
  with	
  a	
  lot	
  of	
  evenings	
  and	
  the	
  odd	
  weekend	
  off.	
  	
  When	
  we	
  are	
  busy	
  we	
  put	
  our	
  
heart	
  and	
  soul	
  into	
  the	
  business,	
  then	
  enjoy	
  the	
  down	
  periods	
  as	
  a	
  perk	
  of	
  the	
  job.	
  	
  	
  

Physically	
  tolling	
  as	
  there	
  is	
  a	
  lot	
  of	
  lifting	
  equipment	
  from	
  event	
  to	
  event.	
  	
  The	
  upside	
  being	
  that	
  you	
  
see	
  some	
  incredible	
  spaces	
  and	
  places	
  in	
  Hong	
  Kong.	
  	
  

HEAD	
  CHEF	
  

Our	
  head	
  chef	
  will	
  need	
  to	
  have	
  strong	
  management	
  skills,	
  extremely	
  organized,	
  yet	
  able	
  to	
  fly	
  by	
  the	
  
seat	
  of	
  their	
  pants	
  under	
  pressure.	
  	
  We	
  have	
  an	
  existing	
  style	
  of	
  cookery	
  that	
  has	
  put	
  us	
  on	
  the	
  map	
  
as	
  one	
  of	
  the	
  premier	
  caterers	
  of	
  Hong	
  Kong.	
  	
  There	
  will	
  be	
  opportunity	
  for	
  creativity	
  and	
  developing	
  
new	
  menu	
  items	
  in	
  addition	
  to	
  our	
  existing	
  favourites.	
  	
  	
  Experienced	
  chefs	
  with	
  solid	
  skills,	
  please	
  
apply.	
  	
  	
  

The	
  appropriate	
  candidate	
  will	
  have	
  an	
  array	
  of	
  different	
  cookery	
  skills,	
  with	
  a	
  keen	
  interest	
  in	
  a	
  world	
  
of	
  cuisines.	
  

A	
  constantly	
  changing	
  menu,	
  you	
  must	
  be	
  able	
  to	
  act	
  quickly	
  under	
  pressure.	
  	
  Every	
  day	
  is	
  different	
  in	
  
the	
  world	
  of	
  catering.	
  	
  

We	
  are	
  looking	
  for	
  someone	
  who	
  wants	
  to	
  commit	
  to	
  Relish	
  Kitchen	
  for	
  the	
  next	
  few	
  years	
  to	
  help	
  
grow	
  the	
  company,	
  fine	
  tune	
  the	
  logistics,	
  teach	
  our	
  willing	
  staff,	
  feed	
  the	
  expat	
  and	
  local	
  community	
  
with	
  quality	
  ingredients	
  and	
  tasty	
  food.	
  	
  

SOUS	
  CHEF	
  

Our	
  Sous	
  Chef	
  will	
  also	
  need	
  strong	
  management	
  skills.	
  	
  They	
  will	
  be	
  responsible	
  for	
  managing	
  teams	
  
on	
  events,	
  as	
  well	
  as	
  doing	
  dinner	
  parties	
  solo.	
  	
  	
  
They	
  will	
  be	
  in	
  charge	
  in	
  the	
  absence	
  of	
  the	
  head	
  chef.	
  

	
  

These	
  vacancies	
  are	
  based	
  in	
  Sai	
  Ying	
  Pun.	
  5-­‐6	
  days	
  out	
  of	
  7.	
  

Salary	
  dependent	
  on	
  experience.	
  

All	
  applicants	
  must	
  speak	
  fluent	
  English	
  

Email	
  your	
  cv	
  to	
  taryne@relish-­‐kitchen.com	
  

www.relish-­‐kitchen.com	
  

	
  


